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SUMMARY 
 
This communication reports the extraction, quantification and fractionation of condensed 
tannins from freshly prepared coffee pulp and the effects of oven drying. Tannin content, 
which was 0·60-0·91% db before drying, rose to 0·88-1·19% db after drying, and was 
accompanied by the apparent conversion of proanthocyanidin dimers to oligomers. 
 
RÉSUMÉ 
 
Ce manuscrit rend compte de l’extraction, de la quantification et de la fractionation des 
tannins dans la pulpe fraîche de café, et les effets du séchage. La quantité de tannins, qui était 
0·60-0·91% ms avant de sécher, augmente à 0·88-1·19% ms après séchage. Il apparaît 
également que les dimères sont transformés en oligomers. 
 

 


